ŞİRİN MUDURNU
Bir yanda Hisar bir yanda Kulaklı Tepesi

Kıvrım kıvrım akar nazlı Mudurnu Deresi

Karayokuş'tan Abant'a yemyeşil her köşesi

Şirin Mudurnu'm huzur, sükûn, dostluk beldesi

Ziyaretgâh Karaarslan, Şeyh-ül İmran Tepesi

Örnek olmuş, önder olmuş Filibeli Hocası

Konakları, evleri Osmanlı mimarîsi

Tarih yazar Yıldırım'ın Hamamıyla Camisi

Dillerdedir Mudurnu'lu zanaatkârın hüneri

Asırlardır yaşar çarşımızda Ahilik töresi

Meşeli'dir düğünlerin, bayramların neşesi

Coşku ile söylenir Melek Hanım Türküsü

Bahar gelir yakılır Betnam ateşi

Yamaçları süsler bademlerin tatlı pembesi

Gürül gürül akar Pabuççular Çeşmesi

Şirin Mudurnu'm doğa,tarih, kültür beldesi
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Mudurnu / 2010

ESNAF DUASI

Yaşayan bir tarihtir Mudurnu Çarşısı

Nam salmıştı yıllarca atamızın iğnesi

Asırlardır haftanın her mübarek cuması

Yapılır geleneksel Esnaf Duası

Kimi Yukarı Çarşı'da demirci ustası

Kimi nalbant kimi kalaycı kalfası

Ellerde nasır, yüzlerde kömür karası

Bunlar emeğin, alın terinin aynası

Kimi Orta Çarşı'da terzi kimi semerci

Pabuççular Çeşmesi'nden nasip alır mesçi

Ustalar törenle kuşanır peştemalı

Saracı,hallacı... hepsi de zanaatına sevdalı

Mübarek cuma günleri namaz öncesi

Durur bir an örse inen çekicin sesi

Alevleri coşturan körüğün nefesi

İğne iplikle süren rızık mücadelesi

Saf saf olur durulur duaya

Eller huşu ile kalkar semaya

Hamdedilir, şükredilir Mevlâ'ya

Fatihalar gönderilir ecdada

Özümüzdedir helâl kazanç kaygısı
"Ben siftah ettim, sıra komşumda" duygusu

Sürsün dünya durdukça bu Ahilik mirası

Geleneksel Mudurnu Esnaf Duası
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           Mudurnu / 2008

MUDURNU SOFRASI
Ecdat yadigârıdır Mudurnu Sofrası

Hastalara şifadır KIZILCIK TARHANASI

Yörenin lezzeti sütlü OĞMAÇ ÇORBASI

Her yudumda duyulur kekik, çam kokusu

Oklavalar konuşur, tablada hamur açılır

KAŞIK SAPI dürülür, kaynar suya atılır

Tepsilere döşenir, keş cevizle bezenir

Üzerinde mis gibi tereyağı gezinir

Kivir kivir olur bol cevizli katmerli

Pek hoştur BOZ ARMUT TURŞUSU'nun lezzeti

Tavada un kavrulur, yapılır BASMA HELVA

Döşenir kazıyacakla dilim dilim tabaklara

Açılır yufka, konur içine rendelenmiş kabak

Pişer tandırda gözlemeler, yağlanır kat kat 

Nefis olur KABAKLI GÖZLEME, üzerinde kaymak

Yakışır yanına TOPAL HOŞAFI, KORAVA içmek

Ara sıra sarılır keşli cevizli MALAK

Âdettir yaylada sütlü KÜL ÇÖREĞİ yapmak

Ecdat yadigârıdır Mudurnu Sofrası

Saraylara lâyıktır meşhur DEPME HELVASI
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           Mudurnu  /  2010

MARTLICA'DA HIDIRELLEZ
Sivrice Tepesi'nden çıkarsın yamaçlara

Yemyeşil bir örüdür varırsın Martlıca'ya

Yanı başında Kulaklı karşıda Hisar

Abant Dağları'ndan eser serin bir rüzgâr

Bahar gelir şenlenir, gülümser yüzü

Kekik kokar, çam kokar Martlıca düzü

Hıdırellez'de konu komşu toplanır

Gözlemeler yapılır, dolmalar sarılır

Elde sepet Martlıca'ya varılır

Çoluk çocuk çayırlara yayılır

Papatyalar toplanır, fala bakılır

Taç olur kır çiçekleri başa takılır

Sırtta fistan başta oya cember

Sevda türküleri söyler güzeller

Umutlar yeşerir, dilekler dilenir

Bolluk bereket istenir, Hızır beklenir

Gülüş çığrış türlü oyun oynanır

Martlıca'da felekten bir gün yaşanır
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